de s

per picar... / para picar...

Gilda amb anxova
Gilda con anchoa 2,4

Pa amb all i oli

Pan con “all i oli” 2,5
Olives mixtes 3
Aceitunas mixtas

Pebrot vermell amb formatge (2u) 3
Pimientos rojos con queso

Sardina (1u)

Sardina 2,5
Anxova (3u)

Anchoa 4,9
Croqueta de butifarré, bolets

o camaiot (1u) 25
Croqueta de butifarré, boletus o camaiot ’
Tupi de s’illa (Menorca) 5 c
“Tupi de s’illa” (Menorca) ’
Patates braves amb salsa de

sobrassada i all i oli

Patatas bravas con salsa de sobrasada y “all i oli” 5,9
Escabetx d'alberginia

Escabeche de berenjena 7,5
Carxofes confitades (temporada)

Alcachofas confitadas (segiin temporada) 7,9
Assortiment de formatges de 11.5
Menorca amb figues al conyac ’
Surtido de queso de Menorca con higos al cofac

Tram P 0 (amanida de pebrots, ceba i tomaquet)

Trampé (ensalada de pimientos, cebolla y tomate) 5,9
Trampé amb sardina fumada

Trampo con sardina ahumada 7,9
Amanida de tomaquet, 8 5

formatge i ceba
Ensalada de tomate, queso y cebolla

Tumbet (patata, carbasso, alberginia, pebrots i tomaquets al forn)
Tumbet (patata, calabacin, berenjena, pimientos y tomate al horno) 9 ’ 5

Pilotes amb salsa de tomaquet
Albéndigas con salsa de tomate

10,5

NTZEm

illes

“torrades” tipiques de Mallorca

Formatge semi curat
Queso semi curado

Formatge curat
Queso curado

Formatge tendre amb taperes
Queso tierno con alcaparras

Escalivada
Escalivada

Carn i xulla
“Carn i xulla”

Sobrassada
Sobrasada

Sobrassada picant
Sobrasada picante

Sobrassada amb formatge curat
Sobrasada con queso curado

Camaiot
Camaiot

Camaiot amb formatge tendre
Camaiot con queso tierno

Butifarré
Butifarro

Butifarré6 amb formatge tendre
Butifarré con queso tierno

Sardina
Sardina

Sipia
Sepia

Pilotes amb salsa de tomaquet
i formatge curat
Albéndigas con salsa de tomate y queso curado

Filet de vedella

Filete de ternera

@magatzemdesesilles

11

10,5

12

12,5

14,5

14,5

14,5




postres / postre

Pastis de formatge semi curat de Maé 5
Pastel de queso semi curado de Mahon

Crema de llimona amb galetes de Ca Na Maru 5
Crema de limén con galletas de “Ca Na Maru”

Ensaimada del dia 6
Ensaimada del dia

Formatge curat amb figues al conyac 6,5
Queso curado con higos al cofiac

Flaé (pastis de formatge de cabra, menta i mermelada de tomaquet) 7 . 5
Flaé (pastel de queso de cabra, hierbabuena y mermelada de tomate)

Gat6é amb gelat d’ametlla 7,5
Gato con helado de almendra

Sorbet de llimona amb gin Xoriguer 7,5

Sorbete de limén con gin Xoriguer

vins doicos / vinos duices

Vi dol¢ Jaume de Puntiré 5,5 30

Varietals: Mistela

vins blancs / vinos blancos
po Y

Son Calé blanc

Plaillevant 4,5 18
Varietals: Premsal Blanc
aume de Puntiré blanc
]— Binissalem 5 20
Varietals: Premsal Blanc
Muscat blanc Miquel Oliver
d Plaillevant 5,5 21
Varietals: Muscat
Merluzo blanc
- VT Menorca 22
Varietals: Moscatell, Malvasia,
Parellada i Chardonnay
Orlg— PlaiLlevant 24
Varietals: Giré Blanc
Supernova Blanc
P Binissalem 27

Varietals: Moll

vins negres / vinos tintos
DO !

Son Calé negre

PlaiLlevant 4,5 18
Varietals: Callet, Fogoneu
Mont Ferrutx
- PlaiLlevant 5 20
Varietals: Callet, Manto negro,
Fogoneu
Novell de Puntiré
- Binissalem 5,5 21
Varietals: Manto negro
Jaume de Puntiré Carmesi o
- Binissalem 23
Varietals: Manto negro, Syrah
Ses Ferritges
—g PlaiLlevant 28
Varietals: Callet, Syrah,
Cabernet Sauvignon, Merlot
Supernova
p— Binissalem 28
Varietals: Manto negro
Binifadet negre
g VT Menorca 29
Varietals: Syrah
Es virot
VT Formentera 30

Varietals: Merlot, Cabernet
Sauvignon

vins rosats / vinos rosados

4,5 18

Son Calé rosat PlaiLlevant

Varietals: Callet, Fogoneu

55 21

Plai Llevant

Alegria

Varietals: Syrah

caves / cavas

Blau de Mar brut

Varietals: Macabeu, Xarello,
Parellada

Cava 5 18

Rabetllat i Vidal
abetllat i Vida 25

[ Cava
Varietals: Brut Nature




